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VORSPEISEN | SALATE | VEGETARISCH

* Mediterraner * Bulgursalat mit griiner
Kartoffelsalat Zwiebelvinaigrette

* Brotsalat mit e Griechischer Salat
griinem Spargel * Spaghettisalat mit

* Ruccola-/Feldsalat mit Ruccola
Mozzarella, Pinienker- * Pilzsalat
nen, frischen Feigen * Roter Lisensalat
und * Wassermelone-Gurken-
Honigvinaigrette salat

* Cole-Slaw-Salat * Tortellinisalat (Riccota-

* Rotkohlsalat Spinat-, Mittelmeer-

* Rahmgurkensalat gemiise- oder

* Couscoussalat Vinaigrette-Fiillung)

WEITERE LECKERE SALATE AUF ANFRAGE!
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VORSPEISEN | ANTIPASTI

* Marinierte Champignons

* Marinierte Paprika

* Tomatisierte Paprika

* Blattspinat mit Schafs-
kdse und Pinienkernen

* Grappa-Méhren

* Datteln im Speckmantel
3 Stiick p. P.

e Oliven im Speckmantel
3 Stiick p. P.

* Mozarella-Tomaten-
SpieRe 3 Stiick p. P.

* WeilRe Riesenbohnen in
Salbei-Tomatensud

* Vitello Tonato

* Pomodori mit Anis

* Carponata (Gemiisetopf,
etwas siiBlich)

* Rotweinzwiebeln mit luft-
getrockneter Salami

e Zitronenkartoffeln

* Auberginen mit Paprika-
creme

* Scharfe Zucchini

* Eingelegte Olivern,
gemischt

* Pollo Tonato

* Linsensalat mit Balsamico

* Lachs-Carpaccio

* Melone mit Parmaschinken

* Panzanella (Brotsalat)

* Marinierte Artischocken

* Marinierte Sardellen

* Marinierte Austernpilze



VORSPEISEN | ANTIPASTI

e Schweinefilet mit Balsa-
mico mariniert

e Auberginen im Backteig
mit frischem Parmesan

* Spargel in Dijon-Kresse-
Marinade (Saison)

e Marinierte Krduter-
Garnelen

« (berbackne Zucchini mit
Parmesan

* Rote-Beete-Carpaccio

* Marinierter Fenchel mit
Rosinen

e Carpaccio vom Rinderfilet

 Champignons mit
gebratener Chorizzo

* Peperonata (mariniertes
Mischgemiise)

* Ensaladilla Rusa (span.
Tapassalat)

* Auberginen-Ziegenfisch-
kdse-Happen

* Zucchiniboote mit Thun-
fischfiillung

* Albondigas mit Ziegen-
kasefiillung

* Albondigas in Tomaten-
sauce

* Keniabohnen mit Basili-
kum und Knobi mariniert

e Griiner Spargel, gebra-
ten, im Serranomantel

* Pimientos del Padron
(Saison)

* Mejillones en salsa
picante (Miesmuscheln)
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VORSPEISEN | DIPS UND SAUCEN

* Ajoli * Feigen-Senf-Dip

* Mojo picon * Raucherlachscreme

* Mojo verde * Apfe-Zimt-Chutney

* Tzazikki * Mango Chutney

* Thunfisch-Dip * Humus (pikanter Kicher-
* Dattelcreme erbsen-Dip)

* Krduterschmand * Avocado - Chili Dip

* Aiva-Dip * Paprika - Walnuss Dip



VORSPEISEN

TRAMEZZINI
BROTE
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VORSPEISEN | TRAMEZZINI BROTE

* Lachs, Ruccola, Zucchinifrischkdse

* Rinderfilet, Triiffelbutter, Rosmarin, Zitrone

e Thunfisch, Romersalat, Mohrenraspel

e Zeigenkase, Friihlingszwiebeln, Paprikapaste
* Luftgetrocknete Salami, Senfmajonaise, Gurke
* Gebackene Aubergine, Gorgonzolacreme



VORSPEISEN
SUPPEN

VEGETARISCH
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VORSPEISEN | SUPPEN | VEGETARISCH

N st 37

e Kiirbis-Kokossuppe

e Zucchini-Proseccosuppe

e Curry-Linsensuppe

* Pfifferlingrahmsuppe

e Paprikacremesuppe mit gerdsteter Paprika

* Karotten-Inwersuppe

» Tomaten-Kichererbsensuppe

* Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum
* Rahmsuppe mit braunen Champignons

* Franzosische Zwiebelsuppe mit Parmesanchips
* Melonen-Pfeffersuppe (mit griinem Pfeffer)
* Spinat-Erbsen-Siippchen mit Kiirbiskernen

* Kichererbsen-Kiirbissuppe

* Gazpacho (kalte spanische Gemiisesuppe)

* Geeiste Gurkenrahmsuppe

* Kalte Tomaten mit Apfel und Mozzarella



VORSPEISEN

SUPPEN
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VORSPEISEN | SUPPEN

* Feine Kartoffelcremesuppe mit getrennt servierten
Einlagen:
- Lachsstreifen
- Schnittlauchréllchen
- gehacktes Ei
- Kochschinkenwiirfel
- Rosmarincroutons
* Ungarische Gulaschsuppe
e Chilli con carne
* Gyrossuppe
* Kdse-Hackfleischsuppe mit frischem Lauch
* Mulligatawny (Ostindische Hiihnersuppe)
* Rindfleischsuppe mit klassischer Einlage
* Hiihnersuppe mit klassischer Einlage



FINGERFOOD

VEGETARISCH
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FINGERFOOD | VEGETARISCH

* mini Wraps mit verschiedenen Fiillungen

* Blatterteighdppchen mit verschiedenen Fiillungen

* Mini Brioches mit Mozzarella-Fiillung

* Crepes-Rolle mit veganer Fiillung am Spiel}

* Pastasalat mit gerosteten Niissen und Lauchzwie-
beln im Glas

* Couscoussalat im Gldschen

* gefiillte Champignons

* Bruschetta mit Blattspinat und Feta

* Pumpernickeltaler mit Krduterfrischkdse

* Zwiebeltortchen in der Kapsel

e Lauchtortchen in der Kapsel

* Grappamé&hrenrolle mit Ziegenfrischkése

 marinierter Champignon-PaprikaspieR auf Tabulé

* Ensaladilla Russa (span. Tapassalat) im Glaschen

* Geeiste Gurkenrahmsuppe

* Verschiedene Salate und Antipasti im Biigelver-
schlussglas (je nach Auswahl)



S.1

FINGERFOOD
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FINGERFOOD S.1

e mini Frikadellen mit Feta-Toping und getrockneter
Tomate

* Hahnchen-Ananas-SpieR mit Chilisauce

¢ kleine Schnitzelchen am SpieR

e Leberkdseballchen mit Cornichons am Spiel}

* mini Wraps mit verschiedenen Fiillungen

e marinierte Zwiebeln mit ital. Salami am SpieR

e Blatterteighdppchen mit verschiedenen Fiillungen

* Mini Brioches mit Lachs- und Bratenaufschnitt-
Fiillungen

* geratene Riesengarnele auf Zirtonen-Ajoli

e Lachs-Mozzarella-Rolle am Spiel®

* rosa gebratenes Roastbeef mit Frischkasefiillung
am Spiel

e Datteln im Speckmantel

* Pflaumen im Speckmantel



S.2

FINGERFOOD
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FINGERFOOD S.2

e Chicken-Pepper-Rolls am SpieR

* Lachs-Crepes-Rolle am Speif3

* mini Saltimbocca am Spiel3

e gebratener griiner Spargel im Seranomantel

* Bruschetta mit Blattspinat und Salami

e Vlitello tonato mit Thunfischcreme am Spiel}

* Schweinefilet ,Balsamico” im mini Schadlchen

» mediterraner Aspik im Weckglas

* Krebsfleisch in Tomatenaspik mit Wasabischmand
im Weckglas

e Salat von der Entenbrust mit Pfirsich, Lauch und
Himbeervinaigrette

e Ensaladilla Russa (span. Tapassalat) im Glaschen

e Lachstatar auf mini Rostie mit Kaviar- Schmand

* Verschiedene Salate und Antipasti im Biigelver-
schlussglas (je nach Auswahl)



DESSERTS
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DESSERTS

e Tiramisu Fruchtspiegel

* Erdbeertiramisu * Blaubeer-Rosmarin-Baiser

e Panna Cotta mit frischen e Cantuccini-Nektarinen-
Feigen u. Weinsirup Creme

e Frischer Obstsalat mit * Schokoladencreme
Mascarponecreme * Herrencreme

* Himbeerbaiser * Vanillecreme mit

e Cappuccinocreme Rumrosinen

e Limonencreme * Mousse au chocolat

* Joghurt-Mascarponecreme © Baileyscreme
mit Erdbeerpliree * Welfenspeise

e Crema Catalana * Orangenmousse mit

e Ttalienische Ingwercreme  Kumquatkompott

* Flan Caramel * Mousse au chocolat blanc

* Ricotta Mousse auf mit Gewiirzkirschen



DESSERTS

SUSSES IM
FINGERFOOD-
GLAS

(BEISPIELE)
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SUSSES IM FINGERFOODGLAS (BEISPIELE)

* Mousse au chocolat mit Himbeermark

* Mango Lassi im Shot-Glas mit Trinkhalm
* Vanilleschaum mit Schoko-Brandysauce
* Rotweincreme mit Sahnehaube

e Panna cotta mit Erdbeerpiiree

* Blaubeer-Rosmarin-Baiser

* Cacke Pops (Kuchen am Stiel)




